A Zeni csalad torténete 1870-ben kezd6dott Bartolomeo Zenivel.

A szenvedélyes fest6, hivatasa szerint fuvaros, a Garda-té partjan
lévo falvakba szallitott olivaolajat, halat, bort, s egyéb portékakat.
Felismerte a borban rejl6 lehet6ségeket, igy elkezdett kereskedni
vele. Uzlete olyannyira sikeressé valt, hogy fia, Gaetano (“Nino”) mar
borbrokerként kezdte karrierjét.

Nino, az igazi innovator, aki felismerte a valtozé piaci igényeket,

és athelyezte a pincészet kzpontjat a torténelmi bortermd
régiobdl Bardolino dombjainak tetejére, ahol gydnyord kilatas tarul
a Garda-tora. A pincészetben létrehozott egy bormidzeumot is, mely
a sz6l6termesztés és borkészités kulturajat hivatott bemutatni.
Hite a mai napig befolyasolja gyermekei és unokai munkassagat,
miszerint a bor a sz6l6ben, s nem a pincében készll. Ma a harmadik
generacié dolgozik a boraszatban. A Zeni Pincészet éppen ezért
aterroirra helyezi a fokuszt, s blszke ra, hogy komoly
terméhelyekkel rendelkezik 6t hires torténelmi bortermé vidéken:
Soave, Custoza, Lugana, Bardolino, Valpolicella.

A Zeni csalad mindig is nagy hangsulyt fektetett a minéségre,

a hagyomanyok tiszteletére és a folyamatos innovaciora. Boraikban
a Garda-to kornyeéki terroir egyedisége és a tobb generacion ativeld
szakeértelem tikroz6dik. A napjainkban aktiv generacio célja, hogy
tovabbra is megdrizzék és tovabbadjak ezt az értékes 6rokséget,
mikdzben nyitottak maradnak az ujitasokra és a boraszat vilaganak
kihivasaira.

Ahogy az 6reg Zeni is annak idején, Fekete Balint Csepelen
ugyancsak ugy kezdte el irni sajat térténetét, hogy olivaolajat,
borokat és mas olasz delikat termékeket kezdett forgalmazni
Magyarorszagon. Igy jutottak el rajta keresztiil a Zeni borok
Budapestre. Kizardlagos hazai disztributora a pincészetnek tavaly
junius ota: www.zeniwine.hu. Széles szortimentjikben mindenki
megtalalhatja a neki kedveset pezsgdkt6l, kdnnyl fehérborokon
at a testesebb vordsborokig, melyekkel egyre tobb étteremben is
lehet majd talalkozni a kdzeljévében.
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Ez a kis olasz szentély kizardélagos forgalmazoja a prémium
termékeknek. igy sajat markaval rendelkeznek parmai sonkabél,
olivaolajbol, parmigiano reggiano-bél, de grappat is importalnak
Gardabol. Mindez immar nem csak az étteremben érhetd el, hanem
online delikat boltjukbdl is rendelhet6: cavallinoshop.hu, ahol

az olasz termékeken tul prémium kézmuves hazai kilonlegességek
és kiegészitok is kaphatok.

Az elmult években
szamos jelentds eszak-
olasz pincészetet
ldtogattunk meg,

keresve azt a partneri
mindséget, amit nyugodt
szivvel képviselhetlink
Magyarorszagon is. A Zeni
TULAJDONOS 1870 borok egyértelmden
kiemelkedtek: kivételesen
kiegyensulyozott, megbizhatéan magas szinvonalat
képviselnek - mindezt Ugy, hogy 6t kiilbnb6z6 venetoi
borvidéken, rendkiviil széles portféliéval dolgoznak. Mar

az elsé késtolasok sordn érezhetd volt az a terroir-hd stilus,
ami végigvonul a teljes kindlaton. A tébbszdri bardolinoi
ldtogatdsaink sordn nemcsak a szakmai profizmus gy6z6tt
meg minket, hanem a kézvetlen, bardti légkdr is, amely

a Zeni csaladot és a csapatukat jellemzi. Ez a kapcsolat
mdra igazi egylittmikddéssé formalddott. Hosszu tdvon is
azon dolgozunk, hogy tovdbb bévitsiik a kindlatot, és minél
tébb embert vezessiink be a Garda-té kérnyéki borvildg
sokszinliségebe - akdr egy budapesti pohdr boron, akar egy
személyes venetdi ldtogatdson keresztiil.”



